
 Restaurant Le Théodore - 34 cours Franklin Roosevelt - 69006 Lyon En cas de restrictions alimentaires ou d’allergies,  
 Pour une garantie de fraîcheur, certains plats peuvent momentanément manquer à la carte.  Vous trouverez toutes les informations sur les allergènes à l’accueil du restaurant. 
 L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque bancaire. * Viande d’origine Française. Prix nets. 

Pour votre plus grand plaisir, nous avons sélectionné les meilleurs produits du marché. 
 

Pour Commencer 

 

Croque-Monsieur à la Truffe 17.50 

Jambon Blanc Truffé, Comté Affiné, Salade du Marché 

Petites Sardines Bellota® de Cantabrie Marinées à l’Huile d’Olives 17.80 

Salade du Marché, Pain de Campagne Grillé, Citron et Beurre d’Isigny 

Saumon Fumé au Bois d’Aulne, Maison Barthouil 22.00 
Pain de Campagne Grillé, Crème au Raifort 

Pour les Amateurs en Accompagnement, Caviar Calvisius Tradition Royal 30gr 70.40 

Jambon Cru Serrano 14 mois d’Affinage 19.80 

Tranché Finement, Beurre d’Isigny et Condiments 

Pâté en Croûte « Théodore » au Foie Gras Maison 19.80 

Salade du Marché et Petits Condiments 

Foie Gras de Canard Maison, Cuit en Terrine 22.90 

Chutney de Pommes 

Escargots de Bourgogne au Beurre Persillé 17.80 

7 Pièces, Servis en Petits Pots 

 

 

SELECTION DES PLATS DU MOMENT 

 

Salade Caesar Théodore 19.90 

Cœur de Romaine, Copeaux de Parmigiano Reggiano, 

Blancs de Volaille, Sauce Caesar et Croûtons 

Gnocchi Fondants, Jambon Truffé 24.10 

Crème de Parmigiano Reggiano 

 

 

Pour Nos Jeunes Convives (jusqu’à 10 ans) 

Menu Théodore 15.00 

Les Poissons d’Arrivage en Direct des Ports 

 

Quenelle de Brochet 24.80 
Nage de Homard, Jeunes Pousses d’Epinards 
 

Thon Albacore Mi-Cuit 29.90 
Curry Vert 
 

Filet de Turbot Cuit Meunière 32.10 
Sauce Beurre Blanc aux Œufs de Lumps 
 

Filet de Skrei de Norvège Cuit à la Plancha 29.60 
Sauce Beurre Blanc Citronné 
 

 

 

Sélection des Plus Belles Viandes Françaises 

 

Filet de Bœuf* Poêlé Nature ou Jus Réduit 38.90 
 

Poulet de Bresse à la Crème et aux Morilles 37.10 
 

Foie de Veau* Poêlé à la Lyonnaise 29.90 
Déglacé au Vinaigre de Vin Rouge 
 

Fricassée de Rognons de Veau* à la Moutarde de Meaux 27.90 
 

Tartare de Bœuf*Charolais au Couteau 21.40 
« Traditionnel » ou « César » Poêlé aller-retour 
Salade Verte 
 

 

Les Garnitures 
Une Garniture au Choix avec Votre Plat Principal. La Garniture Supplémentaire est Facturée à 5€00 

Pommes Purée Maison 

Pommes Frites Maison 

Haricots Verts 

Riz Basmati 

Jeunes Pousses d’Epinards 


