LES DESSERTS

LES FROMAGES
o ) o . ) Salade de Fruits Frais de Saison 8.00
Demi Saint Marcellin Affiné « Mere Richard » 4.80
. ) R ) Gaufres « Théodore » 9.50
Barattes de Chevre Frais du Maconnais 5.10 Chantilly, Sauce Chocolat et Compote
Cervelle des Canuts >.10 Baba au Rhum Tradition 9.00

Faisselle de Fromage Blanc, Echalote, Fines Herbes Chantilly, Rhum Havana « Afiejo Especial »

Fromage Blanc en Faisselle

Nature 4.80 Vacherin Minute aux Fruits Frais 9.50
' Meri ill I hantill li Frui

Créme Double 510 R:J”;Eues Croustillantes, Glaces, Sorbets, Chantilly, Coulis de Fruits
Compote de Pommes, Coulis de Fruits Rouges 5.40 8

Y n e 2 . Profiteroles Théodore 9.50
Comte Affine 18 Mois >-90 Choux, Glace Vanille, Chocolat Chaud et Chantilly
Roquefort Papillon 6.50 Fondant au Chocolat 9.50

] Tuile au Grué de Cacao, Crémeux Caramel
Assiette de Fromages 13.00
Demi Saint Marcellin, Roquefort, Baratte de Chévre Frais Café ou Thé Gourmand 9.90
Champagne Gourmand 17.00

Un Café, un Thé ou une Coupe de Champagne, Assortiment de Desserts



