Menu de la Saint Valentin

Servi le Vendredi 14 Février, Servi au Diner

Amuse-Bouche
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Salade de Homard Gourmande
(1/2 Homard d’une Piéce de 700g)
Haricots Verts, Avocat et Vinaigrette aux Agrumes
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Escalopes de Foie Gras Chaud Poélées
Pousses d’Epinards et Pointes d’Asperges, Sauce Passion
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Filet de Turbot en Emulsion de Beurre Blanc au Caviar
Coeur d’Artichaut Frais et Petits Pois Nouveaux en Jardiniére
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Filet Mignon de Veau*Réti, Sauce Périgourdine aux Truffes Fraiches
Coeur d’Artichaut Frais et Petits Pois Nouveaux en Jardiniere
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Sélection de Fromages Frais et Affinés
Saint Marcellin Affiné, Baratte de Chévre Frais et Fourme d’Ambert
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Fromage Blanc en Faisselle, Creme Double
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Dessert des ¥ Valentin®

Entremets Framboise-Passion
Accompagné de Fruits Frais de Saison

Par Personne 72€
Sans Fromage 69€

Brasserie Le Théodore — 34, Cours Franklin Roosevelt - 69006 Lyon
En cas de restrictions alimentaires ou d’allergies, vous trouverez toutes les informations sur les allergénes a I’accueil du restaurant.
* Origine France — Prix Nets Service Compris



